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Good Baking Kancyna 90/20

POopMUM BUTOTOB/IEHI 3 XUPOCTIAKOro nepraMeHTHOro nanepy, remnepaTypa BUMIYKY
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS

3rigHo ACTY.
OiaMeTp gHa,MM 90
Bucota,MM 20
BapiaHTM yNaKoOBKMU, LUTYK 100/600
3acTocyBaHHS TapPTU,KMLLI,MNPOrn,CiHaBGOHM
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Good Baking Kancyna 90/20

dopMy BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUNIYKN
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS

3rigHo ACTY.
OiaMeTp gHa,MM 90
Bucora,MmMm 20
BapiaHTM yNnaKoOBKM, LUTYK 100/600
3acTocyBaHHSA TapPTU,KMLLI,MMPOTrn,CiHaBOHN
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Good Baking Karncysa cunikoHizosaHa 90/20

P

dopMUV BUFOTOBJIEHI 3 XXMPOCTIMKOro NnepraMeHTHOro nanepy, Temnepatypa BUNIYKY

A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans

LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS
3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 90
Bucota,MM 20
100/600

BapiaHTM yNnaKoOBKM, LUTYK

3acTocyBaHHS TapPTU,KMLLI,MNPOrn,CiHaBGOHM

WWW.GOODBAKING.PRO



Good Baking Kancyna 50/35

dopMy BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUNIYKN
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS

3rigHo ACTY.
OiaMeTp gHa,MM 50
Bucora,MmMm 35
BapiaHTM yNnaKoOBKM, LUTYK 50/ 600
3acTocyBaHHSA KamKeMKM, KEKCK, 3aMiKaHKK, MOPLiNHI JecepTun

WWW.GOODBAKING.PRO



Good Baking Kancyna cunikoHizosaHa 50/35

dopMy BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUNIYKN
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS

3rigHo ACTY.
OiaMeTp gHa,MM 50
Bucora,MmMm 35
BapiaHTM yNnaKoOBKM, LUTYK 50/ 600
3acTocyBaHHSA KamKeMKM, KEKCK, 3aMiKaHKK, MOPLiNHI JecepTun
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Good Baking Kancyna cunikoHizosaHa 50/35

dopMUM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOIro NepraMmeHTHOro nanepy, rTemrnepaTtypa BUMNIYKu
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 migTpUMyroUoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI YOPMU MatOThb MITIEHIYHNIA CePTUPIKAT Ta BUTOTOBASAIOTHCS

3rigHo ACTY.
OiaMeTp gHa,MM 50
Bucota,mm 35
BapiaHTM yNaKoOBKMU, LUTYK 50/ 600
3acTocyBaHHS KankemKuM, KEKCK, 3amMiKaHKK, MOPLLiNHI oecepTun
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Good Baliing dopmMm anqa eknepis

dopmMy BUTOTOB/EHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMeHTHOro nanepy, remnepaTtypa BUMIYKY
A0 220 rpaayciB. Mpu BUMIYLI HEOH6XIAHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI dopmu.
MpuaaTHI AN LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI $OpMU MaKOTb FITIEHIYHUY cepTUdIKaT Ta
BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

JoB)XWHa AHa,MM 80/100/130
LnpuHa AHa,MM 35/35/30
Bucora,MMm 30
BapiaHTM yNnaKoBKM, LUTYK 250/500/2500/3500
3acTocyBaHHSA eKnepu, 3aBapHi TicTeuka
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Good Baking TPUKYTHi dopMu ans necepris

dopMy BUFOTOB/EHI 3 XXUPOCTINKOro NepraMmeHTHOro nanepy, remnepartypa BUMIYKN
40 220 rpaaycis. lNpur3HayeH! ang nogadl pIaHOMaHITHUX AecepTis. [NpuaaTHI Ans
LLIOKOBOI 3aMOPO3KUN. YCI OPMU MaKOThb MIFEHIYHNIA CepTUPIKAT Ta BUTOTOBSAIOTHCS
3rigHo ACTY.

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buliing KBaapaTHi opMu ana pgecepris

dopMuM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro NepraMmeHTHOro nanepy, rTemrnepaTtypa BUMNIYKM
A0 220 rpagyciB. [pr3HaveHI Anda nogadl pI3HOMaHITHUX gecepTiB. [MpnagaTHI Anq
LLIOKOBOI 3aMOpPO3KU. YCI pOpMU MatoTb FITIEHIMHUK cepTUPIKAT Ta BUTOTOBAAKTHCA

3rigHo ACTY.
[ OBXXWUHU CTOPiH,MM 40/40
Bucota,MM 22,5
BapiaHTU yNakKoBKMU, LUTYK 500/7500
3acTocyBaHHSA LIYKEePKMW, TiICTeUKa, KeEKCU, MadiHMN
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Good Baking dopmu ana nuporis Ta Kuwwis 110 MM

dopMV BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOTO, XBUJIICTOIO, MIKPOrOpPOKapPTOHY.
MNepdopoBaHe AHO. MNepdopauia No Kpyry 4159 3pyYHOro BIAPMBaHHA 6opTuKa.
TemnepaTypa BUnNIYkM Ao 220 rpasayciB. BUKOpUCTOBYETHCA 6e3 NIATPUMYHOUYOT
bopmu. MprnaaTHI N8 LWOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI pOPMU MatOTb TIFEHIYHNIA
cepTndIKaT Ta BUroToBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 10
Bucora,MmMm 30
Konip TEMHO-KOPUYHEBWI / YHePBOHMI
BapiaHTM yNaKOBKM, LUTYK 17/210
3acTocyBaHHSA MUPOru, KMLLI, 3anikaHKK, MiHIMaHeTToHe

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking dopmu ana nuporis Ta Kuwlis 130 MM

dopMV BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOTO, XBUJIICTOIO, MIKPOrOpPOKapPTOHY.
MNepdopoBaHe AHO. MNepdopauia No Kpyry 4159 3pyYHOro BIAPMBaHHA 6opTuKa.
TemnepaTypa BUnNIYkM Ao 220 rpasayciB. BUKOpUCTOBYETHCA 6e3 NIATPUMYHOUYOT
bopmu. MprnaaTHI N8 LWOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI pOPMU MatOTb TIFEHIYHNIA
cepTndIKaT Ta BUroToBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 130
Bucora,MmMm 30
Konip TEMHO-KOPUYHEBWI / YHePBOHMI
BapiaHTM yNaKOBKM, LUTYK 22/200
3acTocyBaHHSA MUPOru, KMLLI, 3anikaHKK, MiHIMaHeTToHe
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Good Baking

dopmu ana nuporis Ta KuwliB 150 MM

dopMV BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOTO, XBUJIICTOIO, MIKPOrOpPOKapPTOHY.
MNepdopoBaHe AHO. MNepdopauia No Kpyry 4159 3pyYHOro BIAPMBaHHA 6opTuKa.
TemnepaTypa BUnNIYkM Ao 220 rpasayciB. BUKOpUCTOBYETHCA 6e3 NIATPUMYHOUYOT
bopmu. MprnaaTHI N8 LWOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI pOPMU MatOTb TIFEHIYHNIA
cepTndIKaT Ta BUroToBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp aoHa,MM

Bucora,MM

Konip

BapiaHTH yNnakoBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

150

30

TEMHO-KOPUYHEBWI / YHePBOHMI

30/120

MUPOru, KMLLI, 3anikaHKK, MiHIMaHeTToHe

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking dopmu onda nuporis Ta KUWiB 170 MM

dopMV BUTOTOBEHI 3 XXUPOCTINKOTO, XBUJIICTOIO, MIKPOrOpPOKapPTOHY.
MNepdopoBaHe AHO. MNepdopauia No Kpyry 4159 3pyYHOro BIAPMBaHHA 6opTuKa.
TemnepaTypa BUnNIYkM Ao 220 rpasayciB. BUKOpUCTOBYETHCA 6e3 NIATPUMYHOUYOT
bopmu. MprnaaTHI N8 LWOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI pOPMU MatOTb TIFEHIYHNIA
cepTndIKaT Ta BUroToBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 170
Bucora,MmMm 30
Konip TEMHO-KOPUYHEBUN / UepBOHMUM
BapiaHTM yNaKOBKM, LUTYK 40/180
3acTocyBaHHSA MUPOru, KMLLI, 3anikaHKK, MiHIMaHeTToHe
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Good Baking

JIOTOK ANSs1 BUNIYKU

PopMUn BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOIo, XBUNACTOro, MIKporoppokapToHy. TemnepaTtypa
BUMIYKK A0 220 rpagyciB. BukopuctoByeTbcsa 6e3 nigTpmmytodoi popmu. MpugaTtHi
AN LLOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI $OpMU MaKOTb FITIEHIYHUI cepTudIKaT Ta

BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

AJoB)XXuUHa AHa,MM

LnpunHa aogHa,MM

Bucorta,MM

BapiaHTM ynaKoBKM, LUTYK

3acTocyBaHHSA

150

65

50

KEeKCU, LUTOMEHW, LUTPYLEni, pyneTu, Xnio

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking

JIOTOK ANSs1 BUNIYKU

PopMUn BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOIo, XBUNACTOro, MIKporoppokapToHy. TemnepaTtypa
BUMIYKK A0 220 rpagyciB. BukopuctoByeTbcsa 6e3 nigTpmmytodoi popmu. MpugaTtHi
AN LLOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI $OpMU MaKOTb FITIEHIYHUI cepTudIKaT Ta

BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

AJoB)XXuUHa AHa,MM

LnpunHa aogHa,MM

Bucorta,MM

BapiaHTM ynaKoBKM, LUTYK

3acTocyBaHHSA

200

65

50

KEeKCU, LUTOMEHW, LUTPYLEni, pyneTu, Xnio

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking

JIOTOK ANSs1 BUNIYKU

PopMUn BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOIo, XBUNACTOro, MIKporoppokapToHy. TemnepaTtypa
BUMIYKK A0 220 rpagyciB. BukopuctoByeTbcsa 6e3 nigTpmmytodoi popmu. MpugaTtHi
AN LLOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI $OpMU MaKOTb FITIEHIYHUI cepTudIKaT Ta

BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

AJoB)XXuUHa AHa,MM

LnpunHa aogHa,MM

Bucorta,MM

BapiaHTM ynaKoBKM, LUTYK

3acTocyBaHHSA

227

70

65

KEeKCU, LUTOMEHW, LUTPYLEni, pyneTu, Xnio

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking ¢dopmMa 3 oTBOPOM AJi19 poMOBOi 6abu Ta KeKciB

PopMUn BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOIo, XBUNACTOro, MIKporoppokapToHy. TemnepaTtypa
BUMIYKK A0 220 rpagyciB. BukopuctoByeTbcsa 6e3 nigTpmmytodoi popmu. MpugaTtHi
AN LLOKOBOT 3aMOPO3KN. YCI $OpMU MaKOTb FITIEHIYHUI cepTudIKaT Ta

BUTOTOBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp aHa, MM 200
Bucorta, MM 60
LOiaMeTp oTBOpPY, MM 60
BapiaHTU yNaKoBKMU, LUTYK 5/30
3acTtocyBaHHS KeKcu, poMoBi 6abu, BiCKBITK, KanuTa

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buliing nanepoBi cepBeTKU ANg AeceprTiB

CepBeTKV BUFOTOBJIEHI 3 XXMPOCTINKOro 6110ro neprameHTy (WINBHICTb
40r1/M?). 3axu1LLatoTb BIA XUPY Ta BoNorK. Jlerko o6ropTaroTbes
HaBKO10 MOpPLIl, He pBYTbCA. MatoTb FMITIEHIYHNIA cepTUdIKaT Ta

BUrotosnstoTbca 3rigHo ACTY.

JoBXXUHa, MM 215
LnpuHa, MM 60
Konip Binnn
BapiaHTU yNakKoBKM, LUTYK 500 /17 500
3acTtocyBaHHA TicTeuka, MoOPLiMHI TOPTU, MOPLIMHI MMPOrn

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buliing nanepoBi cepBeTKU ANg AeceprTiB

CepBeTKM BUFOTOB/IEHI 3 XXUPOCTIVKOro 6110ro nepraMeHTy (LWINbHICTb
40r1/M?). 3axu1LLatoTb BIf XUPY Ta Bonoru. Maxoaats Ans
CepBIPYBaHHSA NONNLUb 13 dypLIeTHOro cTony. MatTb MreEHIYHNIA

ceptTudikat Ta BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp MM 270/305
Konip Binnn
BapiaHTU yNakKoBKMU, LUTYK 1000
3acTtocyBaHHSs TOPTW, ecepTH, BENUKI TOPTU

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baliing NiasIOXKKU nig TopT

Kpyrnit HDF-miaknagkwm ana TopTiB. XXOPCTKa, XMPOCTIKA, 611a NaMIHOBaHa 3Bepxy,
KOpuyHeBa 3HU3Y. [feanbHa Ana cepBIpyBaHHA NOPLIVIHOT BUMIYKW, TOPTIB | MIHI-
fecepTiB. He rHeTbCs, He B6Mpae Bonory. MatTb MIFEHIYHNIA cepTUPIKaAT Ta

BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp AHa, cM 10,12, 14,16, 18, 20, 22, 24, 26, 28, 30, 32
BucoTta, MM 3
BapiaHTM yNaKOBKMU, LUTYK 1
3acTocyBaHHSA TapT, MUPIr, TICTeYKa, TOPT, MyCOBI TOPTU

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking TionbnaH 3 6opToM 50/85

OiaMeTp gHa,MM 50
Bucora,MmMm 85
BapiaHTV ynakoBKM, LUTYK 100/300
3acTocyBaHHSA KamKemKu, KeEKCK, MadiHK, 3edipHi KBITK
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Good Baking TionbnaH 3 6opToM 50/85

PopMU BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro NepraMeHTHOro nanepy, remnepatypa BUNIYKN
A0 220 rpaayciB. Moxe BUKOPUCTOBYBATUCL 6e3 miATpUMYyroYoi popmu. MNMpuaaTtHi ans
LLOKOBOT 3aMOPO3KN. MOXJIMBI MIKCU KOJIbOPIB. YCI $OPMU MAKOTh TFITIEHIYHU

ceptTudikat Ta BUroToBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking TionbnaH 50/80

®opMUM BUTOTOBJIEHI 3 XUPOCTINKOro nepraMeHTHOro nanepy, remnepaTypa BUMIYKN
40 220 rpagyciB. MNpuraaTHI ANA LLOKOBOI 3aMOPO3KN. MOXINBI MIKCU KONBbOPIB. YCI
dopMU MaKOTb TFITIEHIYHUY cepTUIKAT Ta BUrOTOBAATLCA 3rigHo ACTY.

LOiamMeTp goHa,MM 50
Bucota,MM 80
BapiaHTM yNaKoOBKMU, LUTYK 160/480
3acTocyBaHHSA KamKemKu, KeEKCK, MadiHK, 3ePipHi KBITK

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking

TionbnaH 50/80

dopmMy BUTOTOB/EHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMeHTHOro nanepy, TemnepaTypa BUMIYKY
A0 220 rpaaycis. NpunaaTHI 418 WOKOBOI 3aMOPO3KU. MOX/IMBI MIKCY KOIbOPIB. YCI
bopMU MaKoTb FITIEHIYHUI cepTUdIKAT Ta BUTOTOBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM

Bucora,MmMm

BapiaHTM yNaKoOBKMU, LUTYK

3acTocyBaHHSA

50

80

160/480

Kankemku, Kekcu, MadiHW, 3edipHi KBITK

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking TionbnaH 50/80

dopmMy BUTOTOB/EHI 3 XXUPOCTINKOro NnepraMeHTHOro nanepy, TemnepaTypa BUMIYKY
A0 220 rpaaycis. NpunaaTHI 418 WOKOBOI 3aMOPO3KU. MOX/IMBI MIKCY KOIbOPIB. YCI
bopMU MaKoTb FITIEHIYHUI cepTUdIKAT Ta BUTOTOBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 50
Bucora,MmMm 80
BapiaHTM yNnaKoOBKM, LUTYK 160/480
3acTocyBaHHSA KamKemKu, KeEKCK, MadiHK, 3edipHi KBITK

WWW.GOODBAKING.PRO



Good Baking TionbnaH-MiHi 50/65

dopMUV BUFOTOBJIEHI 3 XXMPOCTIMKOro NnepraMeHTHOro nanepy, Temnepatypa BUNIYKY
40 220 rpagyciB. MNpuaaTHI ANd LWLOKOBOI 3aMOPO3KN. MOXINBI MIKCU KONbOPIB. YCI
dopMU MaKOTb FITIEHIYHUI cepTUIKAT Ta BUTOTOBAATLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 50
Bucota,MM 65
BapiaHTM yNaKoOBKM, LUTYK 200/800
3acTocyBaHHS KamKemKu, KeEKCK, MadiHK, 3edipHi KBITK

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking TionbnaH-MiHi 50/65

dopMM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro MepraMmeHTHOro nanepy, TemnepaTtypa BUMNIYKM
A0 220 rpaayciB. [NpngaTHI 418 WOKOBOT 3aMOPO3KKU. MOXNMBI MIKCU KOTbOPIB. YClI
dopMU MaKOTb FITIEHIYHUY cepTUIKAT Ta BUrOTOBAAKTLCA 3rigHo ACTY.

OiaMeTp gHa,MM 50
Bucora,MmMm 65
BapiaHTM yNaKoOBKMU, LUTYK 200/800
3acTocyBaHHSA KamKemKu, KeEKCK, MadiHK, 3edipHi KBITK
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Good Baking dopmun 30/24
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dopMM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro MepraMmeHTHOro nanepy, TemnepaTtypa BUMNIYKMN
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpnaaTHI AN LLOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI pOopMU MatoTh FITIEHIMHUN cepTudIikaT Ta
BUroToBAAKTLCA 3rigaHo ACTY.

LOiamMeTp AHa,MM 30
Bucota,MM 24
Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM 78
BapiaHTM yNaKOBKMU, LUTYK 500 /7500
3acTocyBaHHSA LLYKEPKM, MiHIMadiHW, MopLiMHa mogadya

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baﬁing

dopmu 30/29

dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucota,MM

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

30

29

88

500 /7500

LYKepKKU, MiHiMadiHW, NopLUinHa nogada

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Baking dopmu 35/12,5

dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM 35
Bucora,MmMm 12.5
Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM 60
BapiaHTM yNnaKoBKM, LUTYK 500 / 4000 / 6000
3acTocyBaHHSA LYKepKKU, MiHiMadiHW, NopLUinHa nogada

WWW.GOODBAKING.PRO



Good Baking dopmu 35/20

el A

dopMM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro MepraMmeHTHOro nanepy, TemnepaTtypa BUMNIYKMN
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpnaaTHI AN LLOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI pOopMU MatoTh FITIEHIMHUN cepTudIikaT Ta
BUroToBAAKTLCA 3rigaHo ACTY.

LOiamMeTp AHa,MM 35
Bucota,MM 20
Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM 7S
BapiaHTM yNaKOBKMU, LUTYK 500 /7500
3acTocyBaHHSA LLYKEPKM, MiHIMadiHW, MopLiMHa mogadya

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buliing

dopMmu 45/25

dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucora,MmMm

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

45

25

95

500 /7500

MadiHW, KeKCU, KanKenKy Ta MakKapyHCK

WWW.GOODBAKING.PRO



Good Baking dopmu 50/30
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dopMM BUTOTOBJIEHI 3 XXUPOCTINKOro MepraMmeHTHOro nanepy, TemnepaTtypa BUMNIYKMN
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpnaaTHI AN LLOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI pOopMU MatoTh FITIEHIMHUN cepTudIikaT Ta
BUroToBAAKTLCA 3rigaHo ACTY.

LOiamMeTp AHa,MM 50
Bucota,MM 30
Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM 110
BapiaHTM yNaKOBKMU, LUTYK 500 / 4500
3acTocyBaHHSA MadiHW, KeKCU, KaNMKeMKM Ta MaKapyHCKH
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dopmu 55/35
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dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucota,MM

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

55

35

125

500 /3000

MadiHW, KeKCU, KanKenKy Ta MakKapyHCK

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buﬁing dopmu 55/42,5
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dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM 55
Bucora,MmMm 42,5
Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM 140
BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK 500 /3000
3acTocyBaHHs MadiHM, KEKCU, KamKeWKM Ta MaKapyHCK
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Good Buliing

dopmu 60/25

dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucora,MmMm

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

60

25

110

500 /3500

MadiHW, KeKCU, KanKenKy Ta MakKapyHCK

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buﬁing

dopmu 70/22,5
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dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucora,MmMm

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

70

22,5

115

1000 / 6000

TapTH, TicTeuka, oecepTtu

WWW.GOODBAKING.PRO
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Good Buﬁing

dopmu 80/22,5

dopMU BUTOTOBNEHI 3 XXMPOCTINKOIrO NepraMmeHTHOro nanepy, remnepatypa BUMIYKU
A0 220 rpaayciB. Mpu BNyl HeO6X14AHO BUKOPUCTOBYBATU NIATPUMYOUI GoOpMN.
MpuaaTHI ANSA LWOKOBOT 3aMOPO3KU. YCI OpMU MatoTb TITIEHIYHNIA cepTudikaT Ta
BUroToBasaTbCA 3rigHo ACTY.

OiamMeTp gHa,MM

Bucora,MmMm

Po3Mip B po3ropHoTOMy BUIMMAAi, MM

BapiaHTM YNaKoOBKM, LUTYK

3acTtocyBaHHA

80

22,5

125

500 /3000

TapTH, TicTeuka, oecepTtu

WWW.GOODBAKING.PRO



	ПОРЦІЙНІ ПАПЕРОВІ ФОРМИ
	2026-2027

	капсула 90/20
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	100/600

	Застосування
	тарти,киші,пироги,сінабони



	капсула 90/20
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	100/600

	Застосування
	тарти,киші,пироги,сінабони



	капсула силіконізована 90/20
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	100/600

	Застосування
	тарти,киші,пироги,сінабони



	капсула 50/35
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	50/ 600

	Застосування
	капкейки, кекси, запіканки, порційні десерти



	капсула силіконізована 50/35
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	50/ 600

	Застосування
	капкейки, кекси, запіканки, порційні десерти



	капсула силіконізована 50/35
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	50/ 600

	Застосування
	капкейки, кекси, запіканки, порційні десерти



	форми для еклерів
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжина дна,мм
	80/100/130

	Ширина дна,мм
	35/35/30

	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	250/500/2500/3500

	Застосування
	еклери, заварні тістечка



	трикутні форми для десертів
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Призначені для подачі різноманітних десертів. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжини сторін,мм
	102/102/70

	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	250/500/3000

	Застосування
	торти, тістечка



	квадратні форми для десертів
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Призначені для подачі різноманітних десертів. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжини сторін,мм
	40/40

	Висота,мм
	22,5

	Варіанти упаковки, штук
	500/7500

	Застосування
	цукерки, тістечка, кекси, мафіни



	форми для пирогів та кишів 110 мм
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Перфороване дно. Перфорація по кругу для зручного відривання бортика.  Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	110

	Висота,мм
	Колір
	темно-коричневий / червоний

	Варіанти упаковки, штук
	17/210

	Застосування
	пироги, киші, запіканки, мініпанеттоне



	форми для пирогів та кишів 130 мм
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Перфороване дно. Перфорація по кругу для зручного відривання бортика.  Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	130

	Висота,мм
	Колір
	темно-коричневий / червоний

	Варіанти упаковки, штук
	22/200

	Застосування
	пироги, киші, запіканки, мініпанеттоне



	форми для пирогів та кишів 150 мм
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Перфороване дно. Перфорація по кругу для зручного відривання бортика.  Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Колір
	Варіанти упаковки, штук
	Застосування
	150
	темно-коричневий / червоний
	30/120
	пироги, киші, запіканки, мініпанеттоне



	форми для пирогів та кишів 170 мм
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Перфороване дно. Перфорація по кругу для зручного відривання бортика.  Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	170

	Висота,мм
	Колір
	темно-коричневий / червоний

	Варіанти упаковки, штук
	40/180

	Застосування
	пироги, киші, запіканки, мініпанеттоне



	лоток для випічки
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжина дна,мм
	150

	Ширина дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	Застосування
	кекси, штолени, штруделі, рулети, хліб



	лоток для випічки
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжина дна,мм
	200

	Ширина дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	Застосування
	кекси, штолени, штруделі, рулети, хліб



	лоток для випічки
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Довжина дна,мм
	227

	Ширина дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	Застосування
	кекси, штолени, штруделі, рулети, хліб



	форма з отвором для ромової баби та кексів
	Форми виготовлені з жиростійкого, хвилястого, мікрогофрокартону. Температура випічки до 220 градусів. Використовується без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна, мм
	200

	Висота, мм
	Діаметр отвору, мм
	Варіанти упаковки, штук
	5/30

	Застосування
	кекси, ромові баби, бісквіти, калита



	паперові серветки для десертів
	паперові серветки для десертів
	підложки під торт
	Круглі HDF-підкладки для тортів. Жорстка, жиростійка, біла ламінована зверху, коричнева знизу. Ідеальна для сервірування порційної випічки, тортів і міні-десертів. Не гнеться, не вбирає вологу. Мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна, см

	10, 12, 14, 16, 18, 20, 22, 24, 26, 28, 30, 32
	Висота, мм
	Варіанти упаковки, штук
	Застосування
	тарт, пиріг, тістечка, торт, мусові торти



	тюльпан з бортом 50/85
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	100/300

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти


	тюльпан з бортом 50/85
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Може використовуватись без підтримуючої форми. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.

	тюльпан  50/80
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	160/480

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти



	тюльпан  50/80
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	160/480

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти



	тюльпан  50/80
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	160/480

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти



	тюльпан-міні  50/65
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	200/800

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти



	тюльпан-міні  50/65
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. Придатні для шокової заморозки. Можливі мікси кольорів.  Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Варіанти упаковки, штук
	200/800

	Застосування
	капкейки, кекси, мафіни, зефірні квіти



	форми  30/24
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	Варіанти упаковки, штук
	500 / 7500

	Застосування
	цукерки, мінімафіни, порційна подача



	форми  30/29
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	Варіанти упаковки, штук
	500 / 7500

	Застосування
	цукерки, мінімафіни, порційна подача



	форми  35/12,5
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	12.5

	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	Варіанти упаковки, штук
	500 / 4000 / 6000

	Застосування
	цукерки, мінімафіни, порційна подача



	форми  35/20
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	Варіанти упаковки, штук
	500 / 7500

	Застосування
	цукерки, мінімафіни, порційна подача



	форми  45/25
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	Варіанти упаковки, штук
	500 / 7500

	Застосування
	мафіни,  кекси, капкейки та макарунси



	форми  50/30
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	110

	Варіанти упаковки, штук
	500 / 4500

	Застосування
	мафіни,  кекси, капкейки та макарунси



	форми  55/35
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	125

	Варіанти упаковки, штук
	500 / 3000

	Застосування
	мафіни,  кекси, капкейки та макарунси



	форми  55/42,5
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	42,5

	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	140

	Варіанти упаковки, штук
	500 / 3000

	Застосування
	мафіни,  кекси, капкейки та макарунси



	форми  60/25
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	110

	Варіанти упаковки, штук
	500 / 3500

	Застосування
	мафіни,  кекси, капкейки та макарунси



	форми  70/22,5
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	22,5

	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	115

	Варіанти упаковки, штук
	1000 / 6000

	Застосування
	тарти, тістечка, десерти



	форми  80/22,5
	Форми виготовлені з жиростійкого пергаментного паперу, температура випічки до 220 градусів. При випічці необхідно використовувати підтримуючі форми. Придатні для шокової заморозки. Усі форми мають гігієнічний сертифікат та виготовляються згідно ДСТУ.
	Діаметр дна,мм
	Висота,мм
	22,5

	Розмір в розгорнотому вигляді, мм
	125

	Варіанти упаковки, штук
	500 / 3000

	Застосування
	тарти, тістечка, десерти




